
Le garde manger
Aix en Provence 

B R O C H U R E
2 0 2 4



Le Garde Manger vous accompagne pour vos
évènements prestigieux en réalisant des buffets faits

maison avec des produits frais afin de créer un moment
inoubliable avec vos convives . 

37 cours sextius 13100 aix en provence

04 42 59 33 65 

 Le_garde_manger_aixenprovence

Legardemangeraixenprovence@gmail.com@



BOISSONS

COIN SUCRÉ

ACE maison 

Citronnade maison 

Eaux plates et Eaux gazeuses 

Assortiment de gourmandises :
tartes aux pommes, cakes citrons, cakes marbrés,
cookies et viennoiseries 

Bar à yaourt : 
fromage blanc , fruits frais, granola maison et
coulis de fruits 

Orieccete au pesto de roquette et basilic 

Taboulé fraîcheur aux poivrons, courgettes,
menthes fraîches et grenades

Tomates cerise, feta et basilic
 
Quiche courgette, chèvre et menthe 

Assortiment de charcuteries et fromages et pains
spéciaux

COIN SALE 

 C O S Y  B R U N C H  

M E N U  A   4 0  €  H O R S  F R A I S  D E  L O G I S T I Q U E
S U I V A N T  L E  L I E U ,  L A  S A I S O N  E T  L E  N O M B R E  D E  C O N V I V E S  



COIN SUCRÉ

Café et thé 

ACE maison 

Citronnade maison 

Eaux plates et Eaux gazeuses 

Orieccete au pesto de roquette et basilic 

Tomates cerise, féta et basilic
 
Quiche courgette, chèvre et menthe 

Assortiment de charcuteries et formages

Saumon fumé 

Guacamole maison et cream cheese ciboulette 

Pain spéciaux et pain à bun's maison 

Assortiment de gourmandises :
tartes aux pommes, cakes citrons, cakes marbrés,
cookies et viennoiseries

Bar à yaourt : 
fromage blanc , fruits frais, granola maison et
coulis de fruits 

Pancakes maison, sauce caramel et sirop d'érable 

COIN SALE 

BOISSONS

M E N U  À  4 5  E U R O S  H O R S  F R A I S  D E  L O G I S T I Q U E  
S U I V A N T  L E  L I E U ,  L A  S A I S O N  E T  L E  N O M B R E  D E  C O N V I V E S

B R U N C H  B R A N C H É



COIN SUCRÉ

Ice coffee / matcha / chai latte 

ACE maison 

Citronnade maison 

Eaux plates et Eaux gazeuses 

Orieccete au pesto de roquette et basilic 

Bun’s avocat saumon 
 
Mini sandwich jambon fumé, beurre truffé

Tarte fine provençales 

Mini wrap poulet pané , chou rouge & crème a
la menthe 

Planche de fromage à pate dure  

Pain spéciaux et pain

Assortiment de gourmandises :
tartes aux pommes, cakes citrons, cakes marbrés,
cookies ...

Bar à yaourt : 
fromage blanc , fruits frais, granola maison et
coulis de fruits 

Pancakes maison , fruits frais et topping 

COIN SALE 

BOISSONS

M E N U  A   4 5  E U R O S   H O R S  F R A I S  D E  L O G I S T I Q U E  
S U I V A N T  L E  L I E U ,  L A  S A I S O N  E T  L E  N O M B R E  D E  C O N V I V E S

B R U N C H  
P O O L  P A R T Y



Le garde manger 

I N C L U S  D A N S  L E  B R U N C H

SERVICE 

V a i s s e l l e s  

 
P o u r  u n e  p r e s t a t i o n  d e  s e r v i c e  c o m p l è t e  b r u n c h  :

 
N a p p a g e *  d e  v o s  t a b l e s  e t  t a b l e s  d e  b u f f e t s  l a i s s é e s  p a r  l e  t r a i t e u r
d e  l a  v e i l l e  o u  p a s  v o s  s o i n s  
D r e s s a g e  d u  b u f f e t  ,  s e r v i c e  a u  b u f f e t  e t  r é a s s o r t  d e  c e l u i - c i
R a n g e m e n t  d e  v o s  t a b l e s  e t  b u f f e t s  s i  n é c e s s a i r e

N o u s  p o u v o n s  é g a l e m e n t  m e t t r e  e n  p l a c e  v o s  b o i s s o n s
s u p p l é m e n t a i r e s  q u e  v o u s  d é c i d é  d e  r a j o u t e r  ,  c e l l e - c i  d o i v e n t  ê t r e
m i s e s  à  n o t r e  d i s p o s i t i o n  e n  o f f i c e  ,  p a s  d e  r a j o u t  f i n a n c i e r  

* n a p p e s  m i s  à  n o t r e  d i s p o s i t i o n  ( f o u r n i s  p a r  v o u s )

N o u s  u t i l i s e r o n s  d e  l a  v a i s s e l l e s  b i o d é g r a d a b l e ,  g o b e l e t s  c a r t o n s
p o u r  v o s  i n v i t é s  e t  d e  l a  v a i s s e l l e s  p o r c e l a i n e ,  b o i s  e t  i n o x  p o u r  n o s
b u f f e t s  
L e s  g l a ç o n s  s o n t  é g a l e m e n t  c o m p r i s  a f i n  d e  r a f r a î c h i r  v o s  b o i s s o n s
t o u t e  a u  l o n g  d u  b r u n c h  



F r a i s  d e  l o g i s t i q u e  :

 
9 h - 1 1 h 3 0  i n s t a l l a t i o n  /  1 2 h - 1 5 h  b r u n c h  /  1 5 h - 1 7 h  r a n g e m e n t  .
 
V o t r e  b a r  à  b o i s s o n s  p e r s o n n e l  p o u r r a  r e s t e r  e n  p l a c e  j u s q u ’ à  1 6 h 0 0  ,
c e t t e  h o r a i r e  d é p a s s é e ,  i l  s e r a  à  v o t r e  c h a r g e  d e  r a n g e r  l e  m a t é r i e l
q u e  v o u s  a v e z  d é c i d é  d e  g a r d e r  e n  p l a c e  ( c h a i s e s ,  t a b l e s ,  b a r  à
b o i s s o n s  o u  a u t r e s )  

H o r a i r e s  d e  p r e s t a t i o n  :

prise de contact , établissement d’un menu , devis et déroulement du brunch
le camion frigo ou non frigo si vous disposez d’une cuisine et office adapté au traiteur 
les frais kilométrique 1€ A/R du Km 
les surcoût si le domaine nécessite une logistique compliqué 

Les frais de logistiques sont : 

 
R a n g e m e n t  e t  p r i s e  e n  c h a r g e  d e  v o s  v i d e s  d a n s  l ’ e n c e i n t e  d u  l i e u ,
r a m a s s a g e  d e  v o s  v e r r e s  e t  a s s i e t t e s  a u t r e  q u e  d a n s  l ’ e s p a c e
p i s c i n e  e t  a u t r e s
E x :  n o n  p r i s e  e n  c h a r g e  d u  r a n g e m e n t  e t  n e t t o y a g e  d a n s  l ’ e s p a c e
p i s c i n e  

N e t t o y a g e  d e  l a  s a l l e  e t  d e  v o t r e  d é c o r a t i o n  p e r s o n n e l l e  

A T T E N T I O N  :  l e  s e r v i c e  n e  c o m p r e n d  p a s  :


