
BRUNCH
2026

LE GARDE MANGER 
AIX EN PROVENCE 

Le Garde Manger vous accompagne pour vos
évènements prestigieux en réalisant des buffets
faits maison avec des produits frais afin de créer
un moment inoubliable avec vos convives. 

Taiteur Mariage Patisserie
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C’EST QUOI ???

à partir de 40 personnes minium pour commencer ...
 prix tous doux 25€ / personne 

CHEZ VOUS OU SUR VOTRE LIEUX D’EVENEMENT 

  Nos équipes viennent vous livrer directement chez vous ou sur
votre lieux d’évènement à l’heure que nous avons convenue
ensemble . 

il est dressé sur plateaux traiteur ou en barquette ce qui vous
permet une  parfaite autonomie pour dresser sur vos plateaux &
plats  personnels ( en vrais ont pourrai croire que vous êtes l’auteur
de tous ses mets merveilleux 😉 )

l’option préstige 1€/personne : nous dressons votre buffet brunch
dans des contenant haut de gamme en bambou et boite en bois
,peuplier , et plateaux traiteur ,  celle-ci permet d’avoir un buffet
élégant directement à poser sur votre table , vous agrémentez de
quelques fleurs et voila une parfaite grazing tables pour accueillir
vos convives

Le brunch
 en livraison tous simplement

Envie de simplicité , de faire plaisir à vos convives  “ le HIC “
vous n’avez ni le temps ou ni l’envie de passer des eures en cuisine

pour régaler vos invités , vous inquiètez pas  nous sommes Là !!!
H o r a i r e s  d e  l i v r a i s o n  

 entre 9h  et   11h30

f r a i s  d e  l i v r a i s o n  :

Zone 1  : 10 km d’Aix en Provence   30€
Zone 2 : 20 km d’Aix en Provence  40€

Zone 3 : 40 km d’Aix en Provence : 80€  
 ( uniquement pour 50 pers minimum )

ON VA JUSQU’ A  OÚ ???



LE SALES

2 SALADES FRAICHEURS AUX CHOIX  100G/PERS

ORRIECCETE AU PESTO ET TOMATES CONFITES

TABOULET DE LÉGUMES GRILLÉS ET FÉTTA

SALADE DE LENTILLE, FÉTA, PATATE DOUCE RÔTIE AU CUMIN ET GRENADE

(+1€/PERS)

TOMATES ANCIENNE ET BURRATA ET PESTODE ROQUETTE ET BASILIC FRAIS

(+1€/PERS)

FINGER’S FOOD/ 2 PERS

½ BAGEL AU SAUMON CREAM CHEESE ET CONCOMBRE 

AVOCADO TOAST FÉTA ET GRENADE 

FINGER’S JAMBON FUMÉ CREAM CHESSE GOUDA ET CIBOULETTE 

 

TARTERIE À PATAGER 

TARTE FINE AUBERGINE , CHÈVRE ET MIEL ET TOMATES PROVENÇALE 

 SUCRES

FINGER’S FOOD/ 3 PERS

BROWNIES CHOCOLAT 

COOKIES CHOCOLAT

CAKE CITRON PAVOT 

BEIGNET AU SUCRE 

FRUITS / 50G PERS

SALADE DE FRUITS FRAIS DE SAISON 

ET C’EST QUOI LE MENU??

L e s  o p t i o n s  

Jus de fruits artisanal pressoirs de provence     2€./ pers  

box charcuterie & fromages  95€ environ 1,5kg

Tarif  à partir de 50€  :  Montage du buffet par nos soins durée environ
30 min ,  le buffet est à consommé dans les 20 min après son dressage ,et
sur une durée de 2h 
 une table avec nappage dois nous être fournie pour cette option, 
il est préférable de nous consulter pour le montrage nécessaire au buffet 

pour les “brunch mariage” , il est possible de nous laisser les fleurs de la
veille afin que nous puissions décorer le buffet 

Pancake maison : sirop d’érable & Pate à tartiner      125€.    50 pièces


